
 

 

FUNGHI PORCINI A LAMELLE CONGELATI 1000g 

 
 

 

Revisione n° Originato e approvato da: Autorizzato da: Data Autorizzazione: 

Rev. 2 del 27/03/2023 BOSCOMAR S.p.A. PETRUCCI MARCO 27/03/2023 
Il contenuto della presente scheda può essere soggetto a modifiche ed aggiornamenti, in tal caso verrà inviata nuova scheda. 

 

 

DENOMINAZIONE COMMERCIALE PESO NETTO 

 
FUNGHI PORCINI A LAMELLE 1000g e 

BREVE DESCRIZIONE DEL PRODOTTO 

Esemplari di funghi porcini (Boletus edulis) in buono stato di conservazione tagliati a fette e 

congelati. Categoria PRIMA 

CODICE PRODOTTO  101433001K05001 BOLLO CEE IT K8E71 

STABILIMENTO DI PRODUZIONE Via Ardeatina 2479 – 00134 Roma (RM)  

INGREDIENTI Boletus edulis e relativo gruppo (B. edulis, B. aereus, B. aestivalis e B. pinophilus) 

ORIGINE (Reg. UE 2018/775) UE  

MODALITA’ DI CONFEZIONAMENTO 

PRIMARIO 

Film PE 

29x26x4cm  µ70  g11 

SECONDARIO 

CARTONE Cod.13N 

39x26x20 330g 

SHELF LIFE 36 MESI 

TMC RESIDUO ALLA CONSEGNA Min. 24  MESI 

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE T ≤ -18°C 

MODALITA’ DI TRASPORTO T ≤ -18°C +3°C 

MODALITA’ DI CONSUMO 
Da consumarsi previa cottura dopo risciacquo in acqua fredda. Cucinare senza 

scongelare 

CONTROLLO MICOLOGICO 
Commestibilità e commercializzazione da micologo ASL e micologo interno 

azienda come da Sistema Qualità e Sicurezza Alimentare. 

ALLERGENI Il prodotto non contiene allergeni ai sensi del Reg. 1169/2011/CE. 

OGM Il prodotto non contiene OGM ai sensi dei Regg. 1829/2003/CE e 1830/2003/CE. 

RADIAZIONI IONIZZANTI Il prodotto non è trattato con radiazioni ionizzanti ai sensi del D.Lgv. 94/2001. 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 

Aspetto: caratteristico di sezioni di porcino  

Colore: tipico, marrone, moro. Barba da verde a gialla    

Sapore: caratteristico del fungo fresco senza sapori anomali. 

Odore: naturale del fungo, genuino, caratteristico 

Consistenza: carnose le parti del gambo e lisce le teste 

CARATTERISTICHE NUTRIZIONALI  

(valori di riferimento per 100 g. di prodotto)    

 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 

(Valori di riferimento) 

                                                                    U.M.                        Valore                 

Escherichia coli                                        ufc/g                       < 1000 

Staphylococcus aureus                          ufc/g                       < 1000 

Salmonella spp                              presenza/assenza           Assente in 25g 

Listeria monocytogenes                         ufc/g                       <100     

CONTAMINANTI E RESIDUI 

(Valori di riferimento) 

 

Metalli pesanti e altri contaminanti chimici                  Nei limiti di legge 

Residui fitosanitari                                                             Nei limiti di legge 

INFORMAZIONI LOGISTICHE 

UNITA’ DI VENDITA:  IMBALLO: PALLET: Bancale EUR 

Formato Busta        cod.256 Pezzi per imballo 5 N. Colli per strato 9 

Peso Netto 1000 g Peso Netto 5.0 Kg N. Strati per pallet 7 

Peso Lordo 1011 g Peso Lordo 5.4 Kg N. Colli per pallet 63 

Codice EAN 7613324122353 Codice EAN 7613324122360 Altezza cm  

8400 kJ Energia kJ 129 
2000 kcal Energia kcal   31 

70 g Grassi  g 0,7 
20 g di cui acidi grassi saturi g 0,0 

260 g Carboidrati g 1 
90 g di cui zuccheri  g 0,7 

- g Fibre g 2.5 
50 g Proteine g 3.9 

6 g Sale g 0,12 
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